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SARRERA

Araban esperientzia turistiko bati gustua
hartzeko modu asko daude. Azken batean,
plater bikaina osatzen dute bertako paisaien,
kulturaren eta gastronomiaren aniztasuna
eratzen duten koloreek.

Eta ardoak, gaztak edo patatak bakarrik ez
dira esperientzia hau osatzeko osagai perfe-
ktuak. Araba ere olioa da.

Arabako Errioxan dauden olibondoek aditze-
ra ematen digute antzinako olioaren historia,
tradiziotik bikaintasunera doana, biziraupe-
netik goxotasunera.

Arabako lurra, beste olibondo batzuentzako
tokia.
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KONTAKIZUNA
“ARROTZA PARADISUAN”

Bazen behin olibondo bat, Arabako Errioxan bizitza luzeenekoa. Izotzaldi handiak egon eta gero mozketak
egin ziren, mahatsondoak tokia irabazi zuen, olibondoak ez ziren hainbeste ikusten iparraldean...baina

zuhaitzak hori guztia gainditu zuen.

Hark egoerari eutsi zion. Eta ez bakarrik eutsi, osasuntsu ere bazebilen. Eta osasuntsu ibiltzeaz gainera, berare-
kin batera egoerari eutsi ziotenak onera kutsatzen zituen. Ematen zituen fruituak, oliba berezi horiek, bat-bateko

olioa ematen zutenak zukutzean, usain gozo-bizikoak, kromatikoak, ahosabaia ustekabean harrapatzekoak.

Zahar itxurako olibondoak, nahiz nerabe baten ezkutuko kontuak izan, ahalegina egiten zuen urtez urte
honetarako: hura zaintzen zutenak atsegintzeko; eta, era berean, Arabako oliba-uharte horrek bere kideak
handitzeko.

Milaka urteko olibondoaren olibak jasotzen zituen beti emakume batek, soro- eta zuhaitz-gaietan jantzi-
takoa. Ondo zaintzen zuen zuhaitza, asko zartakatu gabe hura ez kaltetzeko. Harremanetan ere jartzen ziren,
bakoitza bere hizkeran. Batak bere zainen-morsez, eta bestea bere hagaren abezedarioarekin eta zenbait xuxur-
larekin, egiten zituenak inork entzuten ez zuela pentsatzen zuenean. Besarkatu ere egiten zuen, eta datorren

urtean berdin zainduko zuela hitzematen zion. Eutsi, hauen guztien liderra zeu zara, errepikatzen zion.
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Eta, horrela, erresilientzia horretan, Arabako olibondo adinduenak eragin zuen olibondoek eratzen zuten
paisaia hori gero eta bisitari gehiagok bisitatzea.

Olibak hartzeko garaia amaitu eta olibak olio bihurtzen zirenean, olibondoa biltzen zuen emakume berak

hurbildu eta bi zaplada ematen zizkion enborrean, Arabako urre likido ezohiko haren kalitateagatik zoriontzeko.
-Urtetik urtera olio hobea ematen duzu, adiskide- xuxurlatzen zion.

Eta berriro ere besarkatzen zuen. Eta olibondoak besarkada itzultzen zion goiko adarrak astinduz. Eta hari

begiak hunkitzen zitzaizkion. Eta zuhaitzak bi tanta erretxina erortzen uzten zituen bere enbor zaharretik behera.

Beharbada, hamarkadek aurrera egin arau, olibondoek orain mahatsondoarenak diren zenbait arlo berega-
natuko dituzte. Borrokatu gabe, bikaintasunaren armarekin baino ez. Baina hori ez zuen besteen aurrean
esaten, ez zitezen besteak neurriz gain harrotu.
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¢ Olioa Araban?

Bai, birjina estra, lurralde tradizio-
naletako ospetsuenetako edozei-
ni bekaizkeriarik izan gabe, eta
hura da Arabako Errioxako muga-
pe batean irauten duten 300 ha
olibadi baino gehiagoren emaitza.
Familiaren gogoak sortu du
ekoizpen hori, 2000 urte baino
gehiago dituen laborantzari eus-
teko gogoak, lurraldeko klimara
nahiz orografia gorabeheratsura
egokitu dena apurka-apurka.

-5-

Araba, olibgndo zahagrek, olio-berriak .

el e g




Olibondoak Araban?

Bai, eta gogorrak. Inguruari moldatuta, bioaniztasuna bermatzen dutenak eta higadura
saihesten dutenak. Arabako olibondoek hartzen duten lur-azalera ezingo litzateke
erabili beste labore batzuetarako, horrek dituen ezaugarriengatik.

Egungo olibondo arabarrak hautaketa prozesu jarraitu baten emaitza dira, ekarri duena
esan ohi den hura: “indartsuenek biziraungo dute”. Azken batean, 1000 ha-tik gorako
jatorrizko azalera murriztu egin zen garai batean egurra behar zelako, mahatsondoak
azken garaietan izan zuen bultzadagatik eta garai bateko nahiz oraingo orografiagatik.
Horrela, biziraun duten 300 ha pasatxo bizirik irten dira “Arroniz” aldaerapean. Aldaera

hori paregabea bezain bikaina da kalitate zein etekin on horren olibak ekoizteko
orduan.




Arabako olibondoak:
nekazaritza,
gastronomia,

0 zaharrak, olio berriak




e Kultura, denboran zehar, mendeetan eta
milurtekoetan, zaintza-lan etengabea izan
duelako. Ale batzuek milaka urte dituzte,
eta irudi oroitarazlea eskaintzen dute enbor
bihurrituari begiratzen diogunean. Azken
batean, paisaia- eta nekazaritza-ondarea-
ren kontserbazioan oinarritutako edozein
ekimenek, olibadi-gune hau kasu, ezohi-
ko-katalogazioa merezi dute. Lurrari berari
eta natura-inguruneari dagozkien kontser-
bazio-ekintzek proiektatzen dute inguru-
nearen eta bertan bizi den jendearen idio-
sinkrasia.

e Turismoa, Arabako olibondoek eta beren
olibetatik ateratzen den olioak ustekabeko
bitxitasuna eskaintzen diotelako bisitariari.
Era berean, zenbait garai eta fasetako bizitza-
ra hurbildu ahal izateagatik: loratzea, biltzea
eta lanketa edo olibondoak berak elurtuak.
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Olibondoak eta Arabako olioak:
eskulanaren eta bikaintasunaren artean

Bilketa arduratsu eta selektiboaren eskulana, fruituaren heltze-faseekin bat datorrena.
Urria eta abendua bitartean biltzen dira, urte bakoitzeko klimaren, heldutasunaren eta
zuhaitz-talde bakoitzaren kokalekuaren arabera. Baina eskulana, era berean, ia etxe-
koak diren olio-errotetan egiten da, industriatik urrun, kalitaterik onena lortzeko
helburuan.

Horrenbesteko arretaren eta metatutako esperientziaren emaitza olio aparta baino ezin
da izan, eta harritzeko modukoa da iparraldetik datorrelako, olioarekin bat egitera hain
ohituta ez dagoen eremutik. Olio hori ospe handiko jatetxeetan eta ‘gourmet’ dendetan
agertzen da, eta kalitate aitorpen ugari jaso ditu.

Eta Arabako olibondoak honengatik nabarmentzen dira:

1. Mila urte izateagatik.
2. Iparraldekoak izateagatik.
3. Mendikoak izateagatik.
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Aprora: olibadizainak, errotak eta markak

APR®RA e Azpimarratzea milaka urte dituzten olibondoen
e N,
kultura.
L=
LS e Euskolabel eta ekologiaren kalitate-zigiluek

ACEITE DE ALAVA
Lprasia de Wo|s Mavens

babesten dituzte olioak.

AATARD oLk

® Nagusi da lan pertsonalizatua eta eskulanari
egokitua.

® Olibondoa babesteko, Eusko Jaurlaritzaren eta
Arabako Foru Aldundiaren laguntza dago.

® Bazkide-komunitate bat dago, gainera, Euskal
Herrian oliba-olioaren kultura bizirik mantentze-
ko elkartzen dena, eta, halaber, tradizioa eta
lurrarekiko maitasun balioak babesten dituena,
besteak beste.
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OLIO-TURISMO ZERBITZUAK

EKITATEA ERROTA

Ekitatea Errotak bere instalazioetara bisitak egiten ditu, eta, bertan, ikus daiteke ohiko
elaborazioa nolakoa zen. Horretarako, antzinako errota eta prentsa ikusten dira, gure
historiari buruzko bideoa, oraingo instalazioen berri eduki eta dena amaitu olio ogi-xerra
batekin.

Harremanetarako: 630 462716 / laequidadtrujal@gmail.com
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ARABAKO ERRIOXAKO ALAMAZARA ERROTA

Arabako Errioxako Alamazara Errota aspalditik bihurtu da erreferentzia eskualdean olioa
egiten, eta aukera eskaintzen du bere instalazioak bisitatzeko eta bisita hori zenbait
alternatibarekin pertsonalizatzeko.

Harremanetarako: 945 622 921/ info@trujalalmazara.com

ARROLAN TALDEA

Arrolan taldea paseoan eraman nahi gaitu Lantziegon, udal-errotaraino, museo bizidu-
na dena. Bertan, jakin daiteke olioa artisau-eran nola egiten zuten.

Jauregi-etxe bateko lurpeko sakonuneak bisitatzen dira, eta, bertan, olioa dastatzen da
sasoiko produkturen batekin uztartuta, eta OOBE honen ezaugarri nagusien berri
izaten dugu.

Informazioa eta erreserbak: 664 48 16 60 / grupoarrolan@gmail.com
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ERROIZ ERROTA

ERROIZ errotak bultzatu nahi zaitu Arabako Errioxako olibondoaren historian murgiltzera,
eta ARRONIZ olio aldaeraren zapore biziaz gozatzera.

Bisitak egiten dira ehunka urtetako olibondoen olibadira, Lantziegoko errota tradizio-
nalera, Lantziegoko ERROIZ errota modernora eta azkeneko dastaketa egitera.

Harremanetarako: 688 810 066 - 665 712 852 / erroiz.oliozale@gmail.com

DORRETXE HAITZULO

Olio dastaketak egiten ditu Laguardiako kale
nagusian, haitzulo-upeltegi batean, eta dastaketa
amaitzen da tokiko olio ogi-xerra batekin eta kopa
bat ardorekin.

Horrez gain, 1920ko mahastia bisita daiteke.
Bertan, mahatsondoari buruzko bitxikeriak eta
historia azaltzen dira, eta dena bukatzen da amaie-
rako dastaketa batekin, olio ogi-xerra batekin, bai
eta lursailean bertan dagoen mahasti biltegian ere.

Harremanetarako:
644 6516 80 / reservas@cuevadorretxe.com
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MILA URTEKO
OLIBONDOAK

Ehun urte edukitzea ohore handia da,
adierazten du planetan ehun urte baino
gehiago daramatzagula, eta hori olibon-
do hauei begira aipagarria da oso, hazi
eta bizi egiten baitira ingurune pribile-
giatuan, paisaiari, kulturari eta historiari
dagokienez.

Eta, jakina, haiek, ehun urtetik gorako
historia dutenek, sinbolismo berezia
dute, jakintzaren, sendotasunaren, erre-
sistentziaren eta berrikuntzaren “dohai-
na” ematen diena.

Moredakoa, Lantziegokoa eta Oiongoa
adierazgarrienetakoak dira.

APRORA Harremanetarako:
655 277 845 / olivosyaceites@gmail.com
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BESTE OﬁOTUR ZERBITZU BATZUK

1
2
3
4
5
6
7
8
9

°
Cripan

r
Elvillar/
Leza Bilar

)
.p Yecora

o °
Samaniego i B
Paganose Laguardla Lanciego/
E E . Lantziego

Villabuena de Alava Navandas

f

y

/

Moreda de Alava

) Bafos ae Ebro E .n
- ® Elciego
VA
E Lapuebla de ‘f .m r‘
A e Labarca / Oyén-Oion

La Equidad errota /

Erroiz errota. www. erroiz.eus/es/erroiz-inicio -

Arrolan Taldea. www.aceitesarrolan.com

Araban Errioxalde Errota Almazara. www.trujal-almazara.com

Cueva Dorretxe. www.cuevadorretxe.com/menu

Villa Lucia Espacio Gastronémico. www.villa-lucia.com

Casa Primicia upeltegiak. www.bodegascasaprimicia.com

Garcia de Olano upeltegiak. www.bodegasgarciadeolano.com

Loli Casado upeltegiak. www.bodegaslolicasado.com

Maisulan upeltegiak. www.maisulan.com

Ondalan upeltegiak. www.ondalan.com

Ostatu upeltegiak. www.ostatu.com

Valdelana upeltegiak. www.bodegasvaldelana.com

Gorrebustoko olio-errotako museo zaharra. www.ayuntamientodeoyon.com/es/turismo/museos/barriobusto
lekorako Errota Museoa. www.ayuntamientodeyecora.com/turismo/para-visitar/trujal
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